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Skupina za ekolosko kmetovanje
uresnicuje svoje cilje

Osnovno vodilo delovne skupine za ekoloSko
kmetovanje je spoStovanje narave oziroma oZivljanje
Ze pozabljenih modrosti naravnega kmetovanja.
Udelezenci delavnic smo si kljub razlicnemu pred-
znanju in izkusnjam, pridobili nova znanja in poglobili
zavedanje o pomembnosti varovanja zemlje in vode
ter spoznali zdravilno mo¢ Cisto pridelane hrane.

Poleg spoznanj pa smo si zastavili tudi nekaj ciljev, ki
smojih Ze zaceli uresnicevati.

Tako smo kmetijam na Gorickem predstavili
uspesnost ekoloskega kmetovanja in v ta namen
povabili dva ekoloSka kmeta, ki se Ze veC let ukvarjata
s pridelavo zelenjave in njenim konzerviranjem.
Zanimivo pri tem je, da je zanimanja za njune izdelke
toliko, da komaj zadostita povprasevanju.

Pripravilismo tudi vzorec preusmeritve konvencional-
ne kmetije v ekolosko in ga pospremili z uvajalnimi
seminarji, ki jih organizira KZ Maribor. Posebno
pozornost bomo namenili tudi vzpodbujanju
delovanja in prezivetja samooskrbnih manjsih kmetij,
ki so varuhi kulturne dediS¢ine kmeckega okolja in
stare modrosti reSujejo pred pozabo.

V okviru skupine je nastal projekt »Ekoloske kmetije
Za osebe s posebnimi zaposlitvenimi potrebami«, Ki
je dobil institucionalno podporo InStituta za
rehabilitacijo Slovenije, njegov iniciator pa je bil
Mozaik, drustvo za socialno vkljuéenost. Stavbno
zemljisCe za kmetijo smo dobili v vasi Krplivnik v
obcini Hodos, gospoda Zupana Ludvika Orbana pa
lahko za vso njegovo pomoc¢ imenujemo kar za botra
tega projekta. V nacrtu je manjSa hiSa iz naravnih
materialov (gradnja, ki je hkrati usposabljanje za
bodoce graditelje bio his, Ze poteka ), delavnica za
stare obrti, manjSa pekarna, glasbena Solica, rocno
tkanje ter uvajanje Stevilnih modrosti zdravega in
skromnega Zivljenja. Tudi Zivalim na tej kmetiji bo
zagotovljeno spostljivo Zivljenje do njihove naravne
smrti. Skupina za ekolosko kmetovanje bo dejavna
tudi po zakljucku projekta, in Ce je tudi vasa potreba
ustvarjalno Ziveti za dobrobit narave in ljudi, ste
prisréno vabljeni k sodelovanju.

Delovna skupina je pripravila tudi projektno nalogo
za ekoloSko semenarjenje, h kateri boste povabljeni
vsi, ki imate Se stare, avtohtone sorte semen in
sadik.

Koordinatorka skupine
Edita Zitko

Vabilo

VABIMO VAS NA OTVORITEV POTUJOCE RAZSTAVE
NARAVNE IN KULTURNE ZNACILNOSTI V PARKU TREH
DEZEL Z IZDELKI DOMACE OBRTI

14. AVGUST 2003

INFORMACIJSKI CENTER KRAJINSKEGA PARKA GORICKO
V USTANAVLJANJU

GRAD GRAD

PROGRAM: 20.00 OTVORITEV RAZSTAVE;
ZAIGRALI BODO TAMBURASI TD Korovcl

PRED OTVORITVIJO BO V CERKVI MARIJE VNEBOVZETE OB
19.00 URI PREDPRAZNICNA MASA,

NASLEDNJI DAN, 15. AVGUSTA PA VAS VABIMO NA
TRADICIONALEN KRAMARSKI SEJEM, KI BO V PORGI PRI
GRADU 0D JUTRA DO MRAKA.

RAZSTAVA BO ODPRTA DO 30.AVGUSTA MED 8 -16 URO.

NA OGLED BODO TAKO IZDELKI 1Z AVSTIJE, MADZARSKE IN
SLOVENIJE. OB TEJ PRILOZNOSTI BOSO RAZSTAVLJENI VSI
IZDELKI, KI SO SODELOVALI NA NATECAJU ZA IZBOR
NAJBOLJSEGA IZDELKA V MESECU MAJU.

Loncarski izdelki na sejmu

Izdaja:

Projekt Razvoj krajin-
skega parka Goricko
Urednica:
Aleksandra Lehner

Tisk: aiP Praprotnik
Bilten Krajinski park
Goricko prejemajo vsa

jajocem Krajinskem
parku Goricko brez-
plaéno. Za morebitna
vprasanja poklicite na
tel. 031 354 149 ali
pisite na:
park.goricko@guest.arnes.si
Foto: Stanka Desnik,
Stanka Rengeo Cor

Tiskano na papirju brez
dodanega klora
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WWW.PARK-GORICKO.ORG

Naklada: 8.800 izvodov

gospodinjstva v nasta-
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Drage Goricanke in Goric¢anci!

Jediiz goricke kuhinje so pravi balzam za oko, telo in du-
S0. Goricke gospodinje so zmeraj znale mojstrsko izko-
ristiti darove narave in »priarati« pravo razkosje okus-
nih jedi: od najbolj preprostih vsakodnevnih do bolj bo-
gatih, za pripravo zahtevnejsih, praznicnih jedi. IzroCilo
dobre domace goricke kuhinje se prenasa iz roda v rod,
¢lani delovne skupine »Domaca kulinarika« pa smo ga
preneslitudiv projekt »Krajinski park Goricko«.

Gotovo se Se spomnite, da smo vas spomladi povabili k
sodelovanju s prosnjo, da nam posljete vase priljublje-
ne recepte domacih jedi. Za vse poslano se Vam ob tej
priloznosti zahvaljujemo in Vas hkrati vabimo, da se
nam pridruzite na zakljucéni prireditvi »Dan goricke
kulinarike«, ki bo v nedeljo, 31.8. pri gradu Grad na
Gorickem. Prireditev je namenjena promociji ponudbe
in ponudnikov goricke kulinarike (jedi in vina) SirSi do-
maci in tuji javnosti, medijem, predstavnikom Ministr-
stev ter delegacijam iz avstrijskega in madzarskega
dela parka. V ta namen bo na prireditvi prvi¢ pred-
stavljena nova knjizica receptov »Izbrane goricke jedi«.

V dopoldanskem ¢asu bo svoje novo pridobljeno
prakti¢no kuharsko znanje prikazalo 15 ¢lanov delovne
skupine »Domaca kulinarika«. Na turisti¢ni kmetiji Grah
v Otovcih bodo s pomocjo Zdenke Tompa pripravljali
znane in Ze pozabljene goricke jedi in jih od 13.00 ure
naprej »postavili na ogled« v prostorih gradu, skupaj z
najboljSimi gorickimi vini.

V popoldanskem delu prireditve se bodo za laskave
nazive potegovali Ze uveljavljeni goricki gostinci.
Pripravljene jedi bo ocenjevala strokovna komisija. K
poizkuSanju in ocenjevanju pa vabimo tudi Vas, drage
bralke in bralci. Prvih 50, ki bo do 20.8. poklicalo na

Pojedina
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tel: 040 329 877 (Albin Lesic), bo prejelo po 2
brezplacni vstopnici za prireditev. Nikar ne odlasajte in
poklicite Ze danes!

NA VSE GOSTILNE NA GORICKEM!

ZELITE SODELOVATI NA DNEVU GORIGKE KUHINJE?
Poklic¢ite na 02 538 21 05 ALI 031 354 149 (Pisarna
Krajinski park Goricko), nakasneje do 20.8.2003!

Sodelujete tudi vi v promociji odli¢nih okusov goricke
kulinarike! Vse dodatne informacije v zvezi s
prireditvijo so Vam na voljo v tajniStvu projekta in pri
Sabini Toplak, koordinatorki skupine.

Sonja Kreslin, univ.dipl.ekon.,
mentorica skupine
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Izlet po stajerski jabolcni cesti

V soboto, 19. julija smo se sadjarji odpravili na
enodnevni izlet v Avstrijo, na Stajersko jaboléno
cesto, ki obsega 25 km in zdruZuje posamezne
sadjarje, ki ponujajo razlicno sadje, sokove, most,
Zganja in likerje. Bilo nas je 30, tako ljubiteljev kot
profesionalceyv, ki jim sadjarstvo predstavlja edini vir
dohodka na kmetiji. Z nami je bil tudi gospod Servi
Nabuurs iz Nizozemske, ki je predstavljal vodstvo
Projekta za razvoj Krajinskega parka Goricko.

V jaboléni vasi tudi postelje iz jablanovega lesa

Najprej smo obiskali obcino Puch, kjer nas je
pozdravil Zupan Johann Zbéhrer, in nam predstavil
obcino, ki obsega 2.400 hektarov povrsSine. Kar ena
tretjina obcCine, torej 800 hektarov zavzemajo

Sadjarja iz GoriCkega na ekskurziji
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sadovnjaki, zato jo mnogi imenujejo tudi »jabolcna
vas«. Z zasCitno mrezo proti toci je pokritih 90 %
sadovnjakov. Povpreéni hektarski pridelek znasa 35
ton jabolk 1. kakovosti, med katerimi sta najbolj
zastopani sorti zlati deliSes (60%) in elstar. V sadov-
njakih je tudi veliko hrusk, ceSenj, breskey, sliv in bez-
ga. Obiskali smo druzino Zohrer, kjer smo lahko pos-
kusili tudi jabol¢no penino, proizvedeno po Sampanj-
ski metodi (sekundarno vrenje v steklenicah.) Bila je
enkratna. NavduSeni smo bili tudi nad bezgovim
Zganjem in ¢eSnjevim likerjem. Kosilo nas je ¢akalo v
gostilni Meissl, ki nas je Ze zunaj opozarjalo na domi-
selnost z napisom: »Mi kuhamo izvirno Stajersko«.
Tako smo lahko poskusili jabol¢no juho, razne zrezke
z jaboltno omako in velik jabol¢ni zavitek. Pri Meisslu
imajo tudi prenociSa z posteljami iz jablanovega
lesa. Tudi za otroke in kolesarje je tam poskrbljeno.

Stara sadna drevesa so skrbno varovana

Sledil je »Tram way«. Pri¢akovali smo, da se bomo
vozili naokrog, a priakal nas je prijazen gospod
Schneider, ki nas je vodil po turisticno-rekreacijski
poti. Zaceli smo pri cerkvi, ki je narejena v gotskem
stilu in je najstarejSa zgradba v teh krajih. Pot nas je
nato vodila skozi razgibano vas mimo travniSkega
sadovnjaka, ki je tu zdaj Ze prava redkost, zato zadnje
ostanke starih sadnih dreves zelo ¢itijo. Ob potoku je
urejena posebna steza, po kateri moras iti bos po vodi
in kamenju. S tem spodbudi$ krvni obtok in baje
vzburis erogene cone.

Pot smo nadaljevali skozi nove sadovnjake in se
ustavili na veliki kmetiji Knaller, ki s Stirimi hektarji
sadovnjaka zelo dobro gospodari in je znana po vsej
Avstriji zaradi dobrega Zganja, likerjev, mosStov in
sokov. Na vzorno urejeni kmetiji smo obcudovali
preneseno in obnovljeno staro leseno hiSo z dvojnim
»holzome, ki je prava redkost. V kleti s Sankom in li¢no
urejeni trgovinici smo se okrepcali z jabol¢nikom in
razlicnimi sokovi. Cene pijace tudi za nase razmere pri
Knallerju niso visoke.

Racunica se komaj izzide
Po prijetnem okrepcCilu nas je vodi¢ peljal po »tram
poti« skozi sadovnjak in gozd, kjer smo si ogledali
nekaj zanimivih dreves. Najvecja znamenitost gozda
sta gotovo skupaj zraSéena smreka in bor. Pot iz
gozda vodi v zgornji del vasi. Pri eni hiSi smo lahko
opazovali krajevno znamenitost - pujso »Daisy«, Ki
nadomesSéa psa in se svobodno sprehaja po dvoriScu

Vzorcna sadjarska kmetija v vasi Puch

in po hisi. Pujsa je lepo vzgojena, kmetija pa zelo
urejena in Cista. Ogledali smo si veliko hladilnico, ki
se razprostira na 1,5 hektarjev povrSine in lahko
skladisci 16.000 ton jabolk. Hladilnico je zgradilo 80
kmetov, ki so zdruzeni v zadrugo. Vodi jo en ¢lovek, ki
prav tako skrbi za trzenje pridelka, v njej pa dela 14
ljudi. 70 odstotkov gre v izvoz, najve¢ v Anglijo.
Sedanje cene so prepolovljene glede na tiste pred
vstopom Avstrije v EU, kar poveCuje delez stroSkov za
skladis¢enje in pakiranje pridelka na trzno ceno
jabolk, zato je »raunica« zelo tesna. Veckrat se zgodi,
da mora pridelovalec doplacati za stroSke
skladis¢enja in pakiranja, ker dosezena cena
njegovih jabolk ne pokrije teh stroskov.

Steklenica Zganja za skoraj 25 tisocakov

Pot mimo hladilnice vodi na kmetijo Planner, kjer smo
se spet okrepcali z jabolénim mostom, sokom in
Zganjem. Moramo priznati, da je jabol¢no vino zelo
prijetna pijaca za odzejanje. Vodi¢ nam je Se razlozil
zgodbo o zganju Abakus, ki ga kuha enkrat na leto
skupina 23 moz. V Casu kuhanja se zaprejo v
Zganjarno in ne gredo iz nje najmanj 3 dni. Ta Cas
nimajo nobenih stikov z zunanjim svetom. Koncni
produkt je znamenito zganje, vsako leto drugacno,
katerega je natanko 1.444 steklenic. Steklenico
ponujajo zatocno 1.444 ATS oziroma 104,65 EUR.

Gostitelje smo obdarili z nasimi izdelki
Pot je vodila nazaj v vas. Po poti smo se lahko
preizkusili v raznih atletskih vescinah in si izmerili, Ce
smo Se dovolj trezni. Izlet smo zaklju€ili v jabolénem
muzeju, kjer smo si lahko ogledali zgodovino
sadjarstva, in to vse od zascite pred toco, pozebo in
Skodljivei do predelave sadja in mletja, stiskanja in
kuhanja sokov ter proizvodnje kisa. Pod muzejem pa
smo se Se zadnji¢ okrepcali z res udovitim jabol€nim
mostom, ki je mnogo neznejSi od mocnega
prekmurskega vina. Tudi mi smo s seboj prinesli
darila za naSe gostitelje. Prispevali so jih:
Sadjarstvo Smodis Otovci zganja in likerji,
Gjergjek Stefan, Kovaéevci domadi jabol&nisok,
Franc Puhan, Bogojina vino modri pinot.
Prav tako smo jim dali lepe prospekte nasega skup-
nega tridezelnega parka, ki jih je za naso promocijo
izdelal Projekt za razvoj Krajinskega parka Goricko.

Stanka Rengeo Cor
koordinatorka za sadjarstvo

Bogojina s Plecnikovo cerkvijo
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Obcina Moravske Toplice
stavi na turizem

Obc¢ino Moravske Toplice uvrs¢amo med klasi¢na
podeZelska obmocja, saj je gosteje naseljena v
ravninskem delu, ob vodotokih Martjanski potok in
Lipnica. Tod, kjer prevladuje izraziti ravenski del Prek-
murja, se dotika mej sosednjih obcin, mestne obcCine
Murska Sobota in ob¢in Beltinci, Turnis¢e in Dobrov-
nik. Rahlo valovit in ponekod hribovit svet v severnem
delu obcCine se stika z obCinami Puconci, Gornji Pet-
rovci, Salovci in Kobilje ter predstavlja del skrajnega
severovzhodnega obmocja Republike Slovenije.

Obcina Moravske Toplice je obmejna obcina. V njej
Zivijo tudi pripadniki madZarske narodne skupnosti, ki
imajo pomembno vlogo pri navezavi dobrih sosedskih
odnosov z Madzarsko, predvsem z obmejnim
obmocjem Republike MadZarske.

Prostor je sicer relativno redko naseljen, saj zZivi na
144 m2 v 28 naseljih le 6.450 prebivalcev, zato
spada obc¢ina med demografsko ogrozena obmocja v
Sloveniji. Podezelje in vas pridobivata vse bolj na
pomenu, kar Zelimo izkoristiti z okolju prijaznim
kmetovanjem in mehko obliko ekoloSkega turizma.
Zavedamo se bogastva, ki nam ga dajeta neokrnjena
narava in termomineralna voda, ki izvira v tukajsnjih
globinah. Del tega naravnega bogastva se v okviru
naravnega parka Terme 3000 naSim gostom Ze
ponuja, Se veC¢ pa Zelimo ponuditi v prihodnje z
izgradnjo novih turisticnih zmogljivosti, z ureditvijo
turisti¢nih poti, dodatnih kolesarskih stez in pespoti, z
razsSiritvijo moznosti za lov in ribolov, predvsem pa s
ponudbo domadih specialitet, dobrot iz prekmurske
kuhinje in kvalitetnih vin iz nasih vinogradov.

Obiskovalec, turist, popotnik ali poslovnez si lahko
ogleda pomembne umetnostne spomenike,
arheoloske najdbe, etnoloSke posebnosti in druge
zanimivosti in znadilnosti pokrajine, ki slovi po
prijaznih in dobrih ljudeh.

avgust 2003 %’ I>_< ;

Se bolj pa Zelimo vzpodbuditi zanimanje za pokrajino,
spomenike, domaco obrt, za naSe okolje, zdravo hrano
in dobro vino, ki ju znajo nasi ljudje ponuditi v kmeckih
turizmih, vinotoc€ih in domacih gostilnah, za kar v okviru
promocije turisticne ponudbe skrbi tudi Turisticno
informativni center Moravske Toplice.

Franc Cipot
Zupan Obcine Moravske Toplice

Delo v delovnih skupinah
se pocasi zakljucuje

V okviru projekta za Razvoj Krajinskega parka Goricko
Zze od januarja potekajo srecanja delovnih skupin z
razlicno tematiko, v glavnhem povezano s turizmom,
kmetijstvom in kulturo. Nekatere med njimi so Ze
zakljucile s svojim delom in pripravile poslovni nacrt, ki
bo njihovo idejo pomagal uresniciti.

Poslovne nacrte so tako Ze izdelale delovne skupine
Domaca kuhinja, Panonske hiSe, Kulturna dediscina,
Turizem na kmetijah in delovna skupina za les in slamo.
Skupina Natura 2000 je pripravila zanimiv
okoljevarstven nacrt za ohranjanje oz. revitalizacijo
vodotokov. Tudi v skupini za zdravilni turizem so kar
nekaj izvirnih idej predstavili v osnutku poslovnega
nacrta. Delovna skupina Mladinski turizem je izdelala
razlicne module turisticne ponudbe za mlade. Tudi v
delovnih skupinah za sadjarstvo, samorodnice in
ekoloSko kmetijstvo se zastavljeni cilji uresnicujejo.
Skupina za tradicionalne obrti se lahko pohvali z
uspesSnim nateCajem za izbor najboljSega rokodel-
skega izdelka na Gorickem, kolesarji in pohodniki pa se
trudijo za vzpostavitev kolesarskih in pohodniskih poti.
Tudi prvo izobrazevanje dozivljajskih vodnikov po
krajinskem parku je Ze zakljuceno.

Aleksandra Lehner

Eko sadovnjak na Gorickem
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